DORTMUNDER kw: 43
MENUSERVICE

KW 43

Montag
19.10.2026

Dienstag
20.10.2026

Mittwoch
21.10.2026

Donnerstag
22.10.2026

Freitag
23.10.2026

Samstag
24.10.2026
+€0,50

Sonntag
25.10.2026
+€0,50

—

— Speiseplanvom 19.10. bis 25.10.2026

0231

zu jedem Mentii reichen wir ein Dessert

96 330 90

Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

M1 M2 M3 M4 M5 Mé

Gut biirgerlich D-Menii [Feine]Kiiche®l'Spezial/Gourmet] Eintopf/Pasta [ESalati&lCoY(kalt)

Geschmorte Vollkorn-Spaghetti .
Hahnchenbrust Magerer Schweinebraten "Carbonara" Pan:girttgs:bggsgﬁlggﬁlet el TR e Pichelsteiner Eintopf Pizzafrikadelle
in Balsamico Marinade mit Friihlingsgemiise Schinkenstreifen in leckerer auf ZucchiniKriutergemiise mit Asia Nu dgln mit frischem Gemiise mit Kartoffelsalat
mit glasierten Erbsen und und Salzkartoffeln Kéase-Sahne-Sauce e Bl 9 und Rindfleischeinlage und Salatgarnitur
Méhren, dazu Salbeikartoffeln dazu Zucchinisalat
§ £62,59 45BE ﬂ At 4,3BE ﬂ MGL2459 76BE ‘( ALD,GLY 7.7BE ? AEI 8,2BE m ALS 41BE
7 Konigsberger Klopse Schweineriickensteak Eieromelette . . .
Cefligelgulasch in Kapernsauce Nudelauflauf in Rahmsauce mit feinem Blattspinat, R ) Bunter Salatmix
mit Mohrengemuise t Rei it Brokkoli und Hackfleisch dazu Kai Z Réstzwiebel Rinderhack-Pfanne mit Bratenstreifen
und Fusilli Nudeln it heis it BroKKoll und: Rackfieise azu faIsergemuse gslzwienen dazu Salzkartoffeln mit Senf-Dill-Dressing
und Rote Beete Salat und Kartoffeln und Kartoffelpiiree
ARSI 6,3BE ﬂ MCG143 50 6,8 BE ﬂ M,6159 11,9BE ’ MG 33BE * MCGLES 32BE m MG19 8,1BE ﬂ
. . . . a Klassischer
Gebratene Schweineleber Gefliigelschnitzel - . Seelachsfilet im Backteig .
in Zwigbelsauce mit feiner Sauce, dazu nﬁﬁv[?'ﬁs\;:tls\émi Em auf Buttersauce mit in mgrlftiargr"éaausfi:ﬂ(ﬂfm_ Deftiger Erbseneintopf
dazu Mischgemise Kohlrabigemiise und pikaJntem Krautsalat Petersilienkartoffeln und Tom agten-s . mit Wurstwiirfeln Hahnchenbrust, dazu
und Kartoffelpiiree Kartoffeln Mchrensalat mit Kase tberbacken
ﬂ MG159 3,8BE ol A6 52BE m ALCLL23S 59BE ‘( A0S 56BE ?- MGLED 138 BE ﬂ 1245 40BE
Zarter Schweinebraten Seelachsfilet "Naturell" Zargﬁ dgftle;gg:tes Farfalle
in milder Kimmel-Senf- mit Krautersauce und Berliner Currywurst T —— T oy Perlgraupeneintopf
Sauce mit Mischgemiise Brokkoligemtise dazu mit Reis und Gurkensalat ; 7 P mit gewiirfeltem Kasseler und Zwiebelringen,
und KartoffelkloBen Kartoffeln RS Siles
und Salzkartoffeln
ﬂ MGII3 51BE “ AL 3,6 BE ﬂ MLCL42345 7,2BE m M,G,159 5,0 BE ? ALGLSS 73BE ﬂ ALLLS 36 BE ‘(
Leberknddel @ Paniertes Schollenfilet Kartoffeltaschen L .
Szegediner Gulasch in Bratensauce Hahnchencurry mit einer leichten Senfsauce gefillt mit pikantem Ital[gnlsgher Schwizer Wurstsalat
: : mit Friichten und Reis 3 e Gemiiseeintopf mit Késestreifen, Brot,
mit Salzkartoffeln mit Sauerkraut und Ry dazu Krauterkartoffeln Frischkése dazu Tomaten- mit Ratatouille Mix Ty "
Kartoffelpiree und Mischsalat Zucchinigemiise und Piree 9
ﬂ M 51BE ﬂ MBI 3,7BE M,C,6,14,2359 6,7 BE ‘( MEDGII 3,5BE ’, M,G6L459 6,0 BE * MU 46BE ’
. . ] ey~ I Rindergeschnetzeltes l
Eintopf Gefliigelgulasch Knodel "Dreierlei "Jager Art"

mit griinen Bohnen mit Blumenkohlgemiise ~ dazu Champignonrahmsauce

mit zartem Schweinefleisch und Salzkartoffeln mit frischen Krautern mit Bohrée;égt;rgtlse und D O RT M U N D E R
MENUSERVICE

[ ﬂ Al 4,0BE o AFG, 39BE ? M.CGL2 58 BE m AL 51BE
. CE— /, HUF
m&él‘ a%’ g//{fdﬂ “

[ ]
Hahnchenragout Schweinenackenbraten Gefliigelroulade H ssen ““f Gdern
mit Champignons in Rahmsauce Linsen-Bolognese = fei%er -
und Spargel : mit Mﬁhrengemﬁse mit Nudeln mit Rotkohl und KigRen Dortmunder Menliseyvice e.K.
dazu Gemdisereis und Kartoffeln Alter Hellweg 140 - 44379 Dortmund
. Tel.: 0231 - 96 330 90 - Fax: 0231 - 96 330 950
wesis | 538E| |4 mel 356 b ! T3BE  ° meskts 51BE E-Mail: info@do-ms.de - Web: www.do-ms.de
’ﬂRmd AW schwein » @< Fisch « f Geflugel « H?vvnd “Lamm * Vegetarisch 1 =0 arker - 2 = Antioxidati ittel - 3 = SURstoff - 4 = Konservierungsstoff - 5 = Farbstoff - 6 = geschwérzt - 7 = Alkohol - 8 = Formfleisch - 9 = mit Milchprodukt zubereitet - 10 =

M9
) Abendbrot

Milchreis
mit Erdbeer-
Rhabarberkompott

Frische Salate
der Saison mit Feiner GrieRbrei
mit roter Griitze

Cocktaildressing

Pfannkuchen
mit Rosinen
und Quarkfiillung
dazu Zimtzucker

Frischer Salatteller

dazu pikantes Haus-Dressing

Mandarinenmilchreis

Feiner Milchreis
mit Zimtzucker
und Apfelkompott

Kalter Schweinebraten
mit Kartoffelsalat

8,8 BE ﬂ €6,4,2,3,59 3,7BE

Schnittchenteller

Eierpfannkuchen fertig belegte Schnittchen
mit Apfelkompott mit Wurst und Kase

dazu Garnitur
9,4 BE ’ ALALG,2,459 59BE

Feine Siilze
mit Remouladensauce,
Garnitur und Brot

10,4 BE ﬂ A1LA2,C,G,1,4239 2,6 BE

Gebratene
Héahnchenkeule
mit Nudelsalat

59 BE : M,C,60,23,59 47BE

Brathering
mit Zwiebeln,
Speckkartoffelsalat
und Garnitur

88BE M@R( mo2t  40BE

Feiner Fleischsalat

Quarkkeulchen T Toefie] "
mit Vanillesauce Rheinische Art

mit Garnitur und Brot

8,8 BE ﬂ MRCI2345 9B BE

Kasseler Braten
mit Remouladensauce,
Nudelsalat
und Salatgarnitur

8,6 BE ﬁ A,C.64,2359 4,2BE

[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1 = Weizen, A2 = Roggen A3=Gerste, A4 = Hafer, A5 = Dinkel, A6 = Kamutoder A7 = Hybridstémme davon) - [B] = Krebstiere/ Krebstiererzeugnisse - [C] = Eier/ Eiererzeugnisse - [D] = Fisch/ Fischerzeugnisse - [E]= Erdnusse/._ isse - [F]=Soja/Sojaer isse [G]=
9= isse. [N]- Weichtiere!

1= inhaltig - 12 = chininhalti DENW
= iichte (H1=Mandel, H2= Haselnuss 86018 EG
gewichteinerEr Portion.

H3=Walnuss, H4=Cashew, H5=P H7=Pistazie dH9=Q *[I]=Sellerie/Sellerieer: isse [J]=Senf/Senfer ‘[K]=Sesam/Sesamer L= ulfite -[M]=Lupinen/Lupinener




